
POSTRES
65Tarte Tatin

Manzanas caramelizadas sobre una base de hojaldre 
dorado. Servida tibia con helado de vainilla

40Sorbetes o Gelatos de la casa
Pregunte a su mesero por los sabores disponibles.

45 CHURROS
Acompañados de salsa de chocolate o salsa de caramelo.

55 fLAN
Acompañado de salsa de caramelo y frutos del bosque.

55cREPAS
Con fresa, banano o simples decoradas con helado y 

cajeta quemada.

60Bomba de chocolate
Bizcocho de chocolate acompañado de helado de 

vainilla, crema batida y salsa de caramelo.

55Pavlova
Crujiente nube de merengue francés decorada con 

frutos del bosque, sorbete de fresa y crema batida.

pavlova



Café americano
Café con leche
Cappuccino
Capuccino italiano
Té caliente

Macciato
Mocha
Cortado
Espresso sencillo
Espresso doble

BEBIDAS CALIENTES

24

22

22

22

28

VINOS POR COPA

negroni

Espresso Martini
Carajillo

12 oz8 oz
20
22
22
22

Pregunte por nuestra carta completa de licores y vino.

Tintos

Blend / España 
ANAYON SELECCIÓN

Tempranillo/ España
BALBAS BARRICA

95

75

CALITERRA RESERVA 
CHARDONNAY
Chardonay / Chile

75

Sauvignon Blanc / Chile 
LEYDA SINGLE VINEYARDS 65

Pinot Grigio / Italia 
PROPHECY PINOT GRIGIO 95

Blancos

Por copa: Vino tinto Malbec o vino blanco Suavignon Blanc de la casa. 65

DIGESTIVOS

22
24
24

24

60

55

55

INFUSIONES DE TÉ
Bosque
Duraznos, fresas, manzanas,
jamaica, naranjas y frutos rojos 

tropical
Té verde orgánico, piña, papaya, 
coco y vanilla.

dulces sueños
Manzanilla, lavanda, calendula, 
passiflora, jamaica y lemongrass

35

MASALA CHAI
Té negro kangara de Atitlán, 
canela, pimienta, jengibre, anis 
estrella,clavo, cardamomo, servido 
con leche o agua.

35

Black jade
Té negro orgánico, cacao husk y 
trozos de coco

35

35

35

Malbec / Argentina 
eL ENEMIGO

95


